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Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

KW 30 Hauptgericht i Vegetarisches Hauptgericht T Nachspeise i
Montag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
20.07.2026 Schaschlikpfanne Gemuseschupfnudeln A/E/F/I Obst
vom Rind an Krauterdip
mit Reis H
Dienstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
21.07.2026 Schweinegeschnetzeltes A/E/F/I/Ss  |Pizza Margherita A/F Fruchtkompott F/5
mit Spatzle
N
Mittwoch Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
22.07.2026 Hahnchen-Knusper-Schnitzel A/l Frihlingsrollen A/E/I/L Schokopudding F/H/2/5
mit Kartoffelsalat mit Reis
y und Asiasof3e
Donnerstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
23.07.2026 Hack-Kartoffel-Topf A/E Spatzle A/F/I Keks & Co. AFIHN2/5
vom Rind H mit Rahmsofse
mit Vollkornbrot
Zusatzstoffe Allergene
1 mit Konservierungsstoffe 4 mit Geschmacksverstarker 7 gewachst A = Glutenhaltig D = Schwefeldioxid und Sulfite G = Sesamsamen J = Lupinen M = Weichtiere V = Vegetarisch
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