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Zusatzstoffe

KW 29 Hauptgericht i Vegetarisches Hauptgericht T Nachspeise i
Montag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
13.07.2026 Fischstabchen A/B/F Germknddel AE/F/I/5  |Karamellpudding F/5
mit Kartoffelbrei mit Fruchtfullung
und VanillesofRe
Dienstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
14.07.2026 Chili con Carne A/E/6 Kartoffelgnocchi A/D/I Obst
mit Rindfleisch an Zucchini-Tomaten-Sofe
und Vollkornbrotchen
Mittwoch Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
15.07.2026 Pizza Mexico A/JF Tortellini AJF/] Beerenjoghurt F/2/5
mit Mais mit Ricotta-Fullung
und Paprika und Sahnesofie
Donnerstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
16.07.2026 Spaghetti Bolognese A/E/F/] Gemusebratlinge A/E/F/) Keks & Co. AFIHN2/5
aus Rindfleisch mit KartoffelpUree
Zusatzstoffe Allergene
1 mit Konservierungsstoffe 4 mit Geschmacksverstarker 7 gewachst A = Glutenhaltig D = Schwefeldioxid und Sulfite G = Sesamsamen J = Lupinen M = Weichtiere V = Vegetarisch
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