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Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

KW 04 Hauptgericht i Vegetarisches Hauptgericht T Nachspeise i
Montag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
19.01.2026 Pasta A/B/E/F/I |Apfelstrudel A/D/F/H//2 |Fruchtjoghurt F
mit Lachssahnesofie ‘ mit Vanillesof3e
Dienstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
20.01.2026 Hahnchencrossies A/l Uberbackene Kartoffel F Obst
mit Kartoffelsalat y mit Krauterquark
Mittwoch Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
21.01.2026 Salamipizza A/F/1/3/6  |Grinkernbratlinge AJE/F/I Karamellpudding F/5
mit Putensalami mit Pasta
” an Krautersofle
Donnerstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
22.01.2026 Pfannengyros vom Schwein A/JF/S/4 Kéasespatzle A/F/I Keks & Co. AFIHN2/5
mit Reis
und Zaziki ﬁ
Zusatzstoffe Allergene
1 mit Konservierungsstoffe 4 mit Geschmacksverstarker 7 gewachst A = Glutenhaltig D = Schwefeldioxid und Sulfite G = Sesamsamen J = Lupinen M = Weichtiere V = Vegetarisch
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