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Zusatzstoffe

Zusatzstoffe

KW 40 Hauptgericht i Vegetarisches Hauptgericht T Nachspeise i
Montag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
29.09.2025 Putengeschnetzeltes A/F Kartoffel-Gemuse-Gratin E/F Fruchtjoghurt F
mit Reis 9
Dienstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
30.09.2025 Linsenbolognese A/E/F/I Flammkuchen A/F Schokocreme F/H/2/5
mit Pasta
Mittwoch Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
01.10.2025 Fischstédbchen A/B/E/F/I - |Germknddel AE/F//5 [Obst
mit KartoffelpUree ‘ mit Fruchtfullung
und Vanillesofle
Donnerstag Bunter Salat mit Dressing F Bunter Salat mit Dressing F
02.10.2025 Hack-Kartoffel-Topf H A/E Gemusestrudel A/E/G/I Keks & Co. AFIHN2/5
vom Rind mit Tomatensofe
mit Vollkornbrot
Zusatzstoffe Allergene
1 mit Konservierungsstoffe 4 mit Geschmacksverstarker 7 gewachst A = Glutenhaltig D = Schwefeldioxid und Sulfite G = Sesamsamen J = Lupinen M = Weichtiere V = Vegetarisch
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